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Substanțe care cauzează alergii sau intoleranțe 
alimentare:
1. Cereale care conțin gluten (grâu, secară, orz, ovăz, 
grâu
spelt, grâu mare, sau hibrizi ai acestora) și produse 
derivate
2. Crustacee și produse derivate
3. Ouă și produse derivate
4. Pește și produse derivate
5. Arahide și produse derivate
6. Soia și produse derivate

7. Lapte și produse derivate (inclusiv lactoza)
8. Fructe cu coajă, de exemplu migdale, alune de padure,
nuci, fistic, nuci macadamia precum și produse 
derivate
9. Țelină și produse derivate
10. Muștar și produse derivate
11. Semințe de susan și produse derivate
12. Dioxid de sulf și sulfiți în concentrații de peste
10 mg/kg sau 10 mg/litru, exprimate în SO2
13. Lupin și produse derivate
14. Moluște și produse derivate

Lista alergeni
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Icre de știucă cu ceapă verde	      80 g 	       35 lei 
(icre știucă, ceapă verde, lămâie) 
Pike roe (caviar) with green onions
(pike roe, green onions, lemon)

Baby calamar pane		     250 g 	       42 lei 
Baby squid fried

Salată de vinete 			      200 g 	       24 lei 
(vinete, ceapă) 
Eggplant salad
(eggplant, onion)

“Icre“ de năut 			      200 g	       28 lei 
(naut, tahini, lămâie, usturoi)
Hummus / “Roe” of chickpeas 	    200 g	       26 lei 
(chickpeas, tahini, lemon, garlic)

Carpaccio de vită 		     100 g 	       44 lei 
(mușchi de vită, rucola, parmezan, ulei de măsline ) 
Beef carpaccio
(beef  tenderloin, arugula, parmesan cheese, olive oil) 

Foie gras 	               100 g / 30 g /30 g	       65 lei 
(foie gras, dulceață portocale, migdale, fistic, alune 
pădure, fructe confiate, scorțișoară) 
Foie gras 	  
(foie gras, sweetness oranges, almonds, pistachios, 
hazelnuts,  candied fruits, cinnamon) 

Crostine cu roșii 		     250 g 	       28 lei 
(pâine prăjită, roșii, busuioc, usturoi, mozzarella)
Tomato crostini
(toast, tomatoes, basil, garlic, mozzarella)

Crostine cu somon fume 		       250 g 	      38 lei 
(pâine prăjită, somon, mozzarella) 
Smoked Salmon crostini 		   
(toast, salmon, mozzarella )

Crostine cu mozzarella  
și usturoi     			        200 g 	      26 lei 
(pâine prajită, mozzarella, usturoi) 
Garlic crostini with mozarella
(toast, mozarella, garlic)

Mix crostini 	         		       320 g 	      44 lei 

Piept rață afumat 		       100 g 	      30 lei
Smoked duck breast

Mix 2 persoane 			        250 g 	      58 lei
(chorizo, piept rață, bocconcini,  
cașcaval oaie, măsline ) 
Mix for two persons 
(chorizo, smoked duck breast, bocconcini,  
sheep cheese, olives)

Platou de brânzeturi 		       320 g  	      85 lei
(cheddar, emmentaler, camembert,  
gorgonzola, cașcaval oaie ) 
Cheese board (cheddar, emmentaler, camembert, 
gorgonzola, sheep cheese)

Jumari de porc  			        250 g        38 lei 
Crispy pork meat   

Os cu maduvă 			       700 g         55 lei 
Marrow in its own bone 
'timp de preparare - aproximativ 20 minute 

Platou  traditional 2 persoane  	      400 g         77 lei 
(telemea de vaca, branza de burduf, slanina , toba, 
lebar, ceapa, masline )  
Traditional mix for 2 persons
(feta chees, Romanian traditional sheep’s cheese, 
Romanian bacon, headchees, liverwurst, onion, olives)

Gustari / Starters
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Salată de spanac cu brânză  
de capră 		     100g/ 80 g/ 30 ml       49 lei 
(baby spanac, ceapă verde, dressing de zmeură,  
semințe dovleac, brânză de capră) 	
Spinach salad with goat cheese 
(baby spinach,  green onion, raspberry dressing,  
pumpkin seeds, goat cheese)

Salata Caesar 			          400 g       44 lei 
(iceberg, piept pui, parmezan,  
dressing Caesar, crutoane) 	
Caesar salad
(iceberg,  chicken breast, parmesan,  
Caesar dressing, croutons)	

	
Salată de somon cu avocado 	        400 g      49 lei
(baby spanac, rucola, valeriană, roșii cherry,  
avocado, muguri de pin și dressing de lime) 
Salmon salad with avocado
(baby spinach, arugula, valerian, cherry tomatoes, 
avocado, pine buds and lime dressing)

	
Salată “Cafeneaua Veche 9“ 	   400 g	       49 lei 
(mix salată, morcov, ceapă, roșii chery, ridiche, mușchi 
de vită, dressing de cafea picant) 
“Cafeneaua Veche 9“ Salad 
(salad mix, carrot, onion, chery tomatoes, radish, beef 
tenderloin, spicy coffee dressing)

Salate aperitiv / Appetizer salads
Salată de ton 			     400 g           42 lei 
(mix salată, ton, porumb, ceapă roșie, măsline negre, 
mini bocconcini, ou, lamâie, capere)
Tuna salad (salad mix, tuna, corn, red onion, black 
olives, mini bocconcini, egg, lemon, capers)

Salată grecească  		    400 G           39 LEI 
( ROSII , CEAPA , CASTRAVETI , ARDEI GRAS , MASLINE , 
BRANZA FETA , OREGANO ) 
GREEK SALAD
(TOMATOES, ONIONS, CUCUMBERS, BELL PEPPERS, OLIVES, 
FETA CHEESE, OREGANO)

Salată cu halloumi 		    400 G           49 LEI 
( MIX SALATA, BRANZA HALLOUMI, AVOCADO, ROSII CHERY , 
ROSII USCATE , SEMINTE DOVLEAC ) 
Halloumi salad
(SALAD MIX, HALLOUMI CHEESE, AVOCADO, CHERRY 
TOMATOES, DRIED TOMATOES, PUMPKIN SEEDS)

Salată cu piept de rată  		    400 G           65 LEI 
(MIX SALATA, ROSII CHERY, PORTOCALA, PERE, 
PIEPT DE RATA ) 
sald with duck breast (SALAD MIX, CHERRY TOMATOES, 
ORANGE, PEARS, DUCK BREAST)

Supă “Cafeneaua Veche 9“		         400 g       24 lei
(supă cremă de legume cu cafea )  
“Cafeneaua Veche 9“ soup
(vegetable cream soup with coffee)

	
Ciorbă de burtă vegană 		         400 g       30 lei 
Vegan tripe sour soup

Ciorbă de pui cu tăieței de casă      300 g/100 g      27 lei 
Chicken sour soup 

Supe - ciorbe / Sour - soups
Cremă de ciuperci cu ulei de trufe 	        400 g      28 lei 
Mushroom cream soup with truffle oil

Ciorbă de perișoare   	           300 g / 100 g	       28 lei 
Meatballs sour soup

Ciorbă de văcuță 		           300 g / 100 g       30 lei 
Beef sour soup
	

Tagliatelle cu somon proaspăt 	    400 g 	       52 lei
(somon, vodka, smântână)  
Fresh salmon tagliatelle
(salmon, vodka, sour cream)

Farfalle bolognese de rață 	    350 g   	      59 lei 
(ragu de rață, pastă trufe)
Duck farfalle bolognese
(duck ragu, truffles sauce)

Carbonara			      350 g 	       44 lei 	
(ou, parmezan, bacon) 
Carbonara
(egg, parmesan, bacon) 

Paste AOP 			      300 g 	       38 lei 
(usturoi, ulei măsline, ardei iute) 
AOP pasta
(garlic, olive oil, chilli)

Paste AOG			      400 g  	       55 lei 
(usturoi, ulei măsline, ardei iute, creveți) 
AOG pasta
(garlic, olive oil, hot peppers, shrimps) 

Paste cu fructe de mare		     350 g  	       59 lei 
(mix fructe de mare, roșii, usturoi, vin) 
Seafood pasta
(seafood mix, tomatoes, garlic, wine)

Penne quattro formaggi 		     400 g 	       52 lei 
(camembert, brie, gorgonzola, parmezan)
Penne quattro formaggi
(camembert, brie, gorgonzola, parmesan)

Tagliatelle “Cafeneaua Veche 9“ 	    400 g 	       47 lei 
(tagliatelle cu cafea, brânză de capră, 
smântână, alune)
“Cafeneaua Veche 9“ tagliatelle
(tagliatelle with coffee,  goat cheese, 
sour cream, hazelnuts)

Tagliatelle cu ciuperci de padure      400 G 	       53 LEI 
(Tagliatelle, ciuperci de padure, smantana ) 
Tagliatelle Funghi Porcini 
(Tagliatelle, forest mushrooms, sour cream)

Paste / Pastas

Burger  de vită cu chips-uri de cartofi și parmezan 	                        450 g          59 lei
(carne de vițel, bacon, dulceață de ceapă, salată, roșii, 
castraveți murati, sos 9 elemente)	  
Beef burger with potato chips and parmesan
(veal, bacon, onion jam, salad, tomatoes, pickled cucumbers, 
9 elements sauce)

	
Burger “Cafeneaua Veche 9“ cu chips-uri de cartofi și parmezan     350 g           59 lei
(haloumi, parmezan, ceapă verde, pătrunjel, usturoi, salată, 
castraveți murați, roșii, dulceață de ardei iute, sos 9 elemente) 
“Cafeneaua Veche 9“ burger with potato chips and parmesan 
(haloumi, parmesan,  green onion, parsley, garlic, 
lettuce, pickled cucumbers, tomatoes, sweetness chilli,  sauce 9 elements)

	
Cheesburger cu chips-uri de cartofi și parmezan           	         450g            59 lei 
(carne de vițel, ementaler, dulceață de ceapă, salată, roșii, 
castraveți murați, sos 9 elemente)
Cheesburger with  potato chips and parmesan 
(veal, ementaler, onion jam, salad, tomatoes, pickled cucumbers, 
9 elements sauce)

Hamburgeri / Burgers
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Pui gratinat 			          400 g       48 lei
(ciuperci, cartofi, smântână, mozzarella)        
Chicken gratin
(mushrooms, potatoes , sour cream, mozzarella)  
'timp de preparare - aproximativ 20 minute       

Rasol de miel la cuptor cu  
garnitură de piure cu trufe            300/200 g       74 lei 
(rasol de miel, unt , vin) 
Baked lamb rack  with puree garnishes  
with truffles (lamb rack, butter, wine) 

Tigaie picantă cu carne de mangaliță    350 g	       55 lei 
(ceafă de mangaliță, ceapă, ardei gras, usturoi, ardei 
iute, roșii cherry, vin) 
Spicy pan with mangalitsa meat     
(mangalitsa scruf, onion,  bell pepper, garlic, chilli, 
cherry tomatoes, wine)

Tigaie picantă cu carne de vită  	        350 g       72 lei 
(mușchi de vită, ceapă, ardei gras, usturoi, ardei iute, 
morcovi, țelină, roșii chery, vin) 
Spicy pan with beef (beef tenderloin, onions, bell peppers, 
garlic, chilli, carrots, celery, chery tomatoes, wine)

Foie gras cu pere caramelizate     200 g/ 150 g      85 lei 
(ficat de gâscă, cognac, pere caramelizate) 
Foie gras with  caramelized pears
(goose liver, cognac,  caramelized pears)

Fel de baza / Main dish
Coaste de porc la garniță  
cu chipsuri de cartofi 	      750 g / 200 g	       86 lei 
(coaste de porc, sos barbeque) 
Pork ribs ”la garniță” with potato chips
(pork ribs, barbeque sauce)

Piept de rață cu garnitură de rizotto  
cu parmezan si prosseco  	       250 g/250 g           83 lei 
Duck breast with rizotto garnish  
with parmesan and prosseco

Snițel de pui în crustă de panko cu garnitură  
de cartofi prajiți	      200 g / 200 g 	       43 lei 
Chicken schnitzel in panko crust with 
garnish of fries

Snițel de vită în crustă de panko cu garnitură  
de cartofi prajiți/piure 	        200 g/ 200 g	       72 lei 
Beef schnitzel in panko crust with  
garnish of fries/puree

Snițel de porc în crustă de panko cu garnitură  
de cartofi prajiți                     200 g/ 200 g	       48 lei 
Pork schnitzel in panko crust with 
garnish of fries

Sarmale de porc in foi de viță cu sos de smântână 		
      			            350 G / 50 G        48 LEI 
Cabbage rolls 

RISOTTO Ratatouille  		         350 G       42 LEI 
(OREZ , CEAPA , ARDEI ,ROSII , DOVLECEL ) 
RISOTTO Ratatouille
(RICE , ONION, PEPPER, TOMATO, ZUCCHINI)

RISOTTO CU FRUCTE DE MARE 	        350 G       64 LEI 
( OREZ ,MIX FRUCTE DE MARE , ROSII , USTUROI , VIN ) 
SEAFOOD RISOTTO
(RICE, SEAFOOD MIX, TOMATOES, GARLIC, WINE)

Risotto
RISOTTO QUATRO FORMAGGI 		    350 G          52 LEI 
( OREZ , CAMEMBERT , BRIE , GORGONZOL , PARMEZAN ) 
RISOTTO QUATRO FORMAGGI
(RICE, CAMEMBERT, BRIE, GORGONZOL, PARMESAN)

RISOTTO CU CIUPERCI DE PADURE 	    350 G          53 LEI 
( OREZ , CIUPERCI DE PADURE , SMANTANA ) 
RISOTTO WITH Funghi Porcini
(RICE, Funghi Porcini, CREAM)

Somon la grătar   		     200 g 	       66 lei 
Grilled salmon

Dorada la grătar 	            300-350 g	       64 lei
Grilled sea bream 

File de biban de mare	            300-350 g  	       68 lei
Sea bass 

Scoici în sos de vin 		     700 g	       55 lei
Clams in  wine sauce 

Creveti în sos de vin 		     250 g    	      68 lei
Shrimps in  wine sauce 

Calamar pane cu sos roșu picant 	      250 g 	      84 lei
Fried calamari with spicy red sauce   

Calamar la grătar		       250 g 	      84 lei 
grilled calamari 

Saramura de crap cu mamaliguta      250G /150g  69 LEI 
Grilled carp in brine with polenta  

Crap prajit in malai cu mamaliguta 
si mujdei  		      250 g / 150 g / 50 g  60 lei 
Fried carp with polenta and garlic

Creveti la gratar cu sos de lamaie 	      300 g       98 lei 
Grilled shrimps with lemon sauce

Platou fructe de mare 
pentru 3 persoane  		        900 g     345 lei 
(calamar , creveti , tentacule calamar , scoici , biban 
de mare ) 
Seafood platter for 3 persons
(squid, shrimp, squid tentacles, clams, sea bass)

Peste - Fructe de mare
Fish - Seafood

Pulpe de pui dezosate 		         250 g	       36 lei
Boneless chicken legs 

Piept de pui 			          250 g	       36 lei
Chicken breast   

Mușchi de vită (uruguay)	 	        250 g     125 lei
Beef tenderloin 

Antricot de vită (uruguay)	        250 g	     125 lei
Beef entrail 	

Mix grill 2 persoane cu garnitura de 
cartofi cips  			          600 g     105 lei 
(ceafa de mangalita 150 g, carnati patricieni 150 g, 
carnati picanti 100 g, 2 mici, piept de pui 100 g) 
Grill mix for 2 persons
(garf 150 g, “Patricieni”  sausages 150 g, spicy 
sausages 100 g, 2 “mici “, chicken breast 100 g)

Gratar / Grill
Ceafă de mangaliță 		         250 g       69 lei
Mangalitsa scruff

Pastramă de oaie 			    250 g    	       77 lei
Sheep pastrami 

Cotlete de berbecuț 		    300 g 	        75 lei
Lamb chops 

Carnați picanți			     250 g            42 lei
(carne de oaie și porc)
Spicy sausages (sheep and pork meat) 	  

Carnați Patricieni		    320 g  	         46 lei
(carne de vită și porc)
”Patricieni” (sheep and pork meat)  

Mititei  				   80 g         8 lei (bucată)
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Cartofi prajiti 			      300 g 	        14 lei
Fries 

Cartofi gratinati 		     300 g 	        18 lei
Potatoes gratin 

Piure de cartofi 		   	     300 g 	        15 lei
Mashed potatoes/ Puree 

Piure de cartofi tăvăliți cu ceapă 	    300 g	        17 lei
Mashed potatoes/ Puree with onion  

Piure nobil cu trufe		     200 g 	        24 lei
Mashed potatoes/ Nobel puree with truffes   

Spanac cu smântână și usturoi 	     220  g 	      24 lei
Spinach with sour cream and garlic 

Legume la grătar 			       250 g 	      24 lei
Grilled vegetables    

Ciuperci la grătar 		       250 g        24 lei
Grilled mushrooms		   

Risotto cu parmezan 		      300  g 	      30 lei
Risotto with Parmesan cheese 

Brocoli solte			        250 G        22 LEI 
Sauteed broccoli 

Salată verde 			          150 g       12 lei 
Lettuce 

Salată de roșii 			          250 g       16 lei 
Tomato salad

Salată legume proaspete 		         250 g       15 lei  
Fresh vegetable  salad  

Salată de varză 			          250 g       12 lei 
Cabbage salad  

Garnituri - Side Dishes

Salate
Salata de gogoșari murați 	   200 g            15 lei 

Castraveți murați în oțet 	   250 g	        15 lei 
Pickled cuccumbers

Salată de ardei copți 	  	   200 g 	        16 lei 
Baked pepper salad

Măsline kalamata 		      100 g 	        10 lei 
Kalamata olives

Brânză feta 			      100 g  	        15 lei
Feta cheese

Cașcaval de oaie 			      100 g  	        22 lei 
Sheep cheese

Smântână 			        50 g 	          6 lei 
Sour cream

Ardei iute (Hot pepper)		                 2 lei/buc

Chifle albe/ negre 			   3 lei/buc 
White/ black buns

Sos de piper verde 		       150 g         14 lei 
Green pepper

Sos gorgonzola 			        150 g         15 lei 
Gorgonzola sauce

Sos barbeque 			        150 g 	         9 lei 
Barbeque sauce

Sos de cafea 			       150 g          15 lei 
Coffee sauce

Muștar (	Mustard)			           4 lei 

Diverse / Miscellaneous
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 Bine ați venit la cea mai veche cafenea din București, 
“Cafeneaua Veche 9”! 

Ne aflăm în Centrul Vechi al Bucureștiului, într-o clădire istorică, 
atestată în 1812 și profund integrată în povestea, 

cultura și arta orașului. 

În perioada sa de glorie, Cafeneaua Veche, loc de întâlnire al elitei 
de odinioară, a găzduit personalități ca Mihai Eminescu, 

Ion Luca Caragiale sau chiar regele Carol al II-lea. 

Cafeneaua Veche era locul în care își savura cafeaua Mihai 
Eminescu, la acea vreme, Redactor-șef la publicația Timpul, al 

cărei sediu, Hotel Universal, era pe strada Covaci, chiar lângă locul 
în care te bucuri, chiar acum, de o cafea sau de o masă delicioasă.

Cultura și incredibila moștenire a locului ne-a atras și pe noi, 
într-un proiect ambițios, în care credem cu totul. 

De aceea am și renovat și redeschis publicului cea mai veche 
cafenea a Bucureștilor.

Restaurantul din Centrul Vechi își propune să exprime dragostea 
noastră pentru oraș, istoria și cultura lui, dar și 

spiritul nostru modern, reflectate în atitudinea și în 
mâncarea uimitoare pe care o servim.

Suntem bucuroși să primim oaspeți de toate vârstele, cu pasiuni și 
valori diferite, într-un mediu în care arta culinara se îmbină perfect 

cu savoarea unei cafele 100% arabica, dar mai ales cu serile de 
teatru și spectacole ce învie atmosfera cinelor și accentuează 

notele de cultură ale acestui loc.  

Bucurați-vă simțurile!
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Welcome to the oldest café in Bucharest, 
“Cafeneaua Veche 9”!

 
We are located in the Old Centre of Bucharest, the heart of the city, 
in a historic building, attested in 1812 and deeply entwined with the 

history, culture and art of the city.
 

In its heyday, Cafeneaua Veche, a meeting place of the elite of 
yesteryear, hosted personalities such as Mihai Eminescu, Ion Luca 

Caragiale or even King Carol II.
 

Cafeneaua Veche was the place where Mihai Eminescu, Romania’s 
national poet, at that time Editor-in-Chief of “Timpul” publication, 

enjoyed his coffee. Hotel Universal, the “Timpul” headquarters, 
was on Covaci Street, right next to the place where you can enjoy a 

coffee or a delicious meal right now.
 

The culture and the incredible heritage of the place have driven us 
to start an ambitious project, in which we believe wholeheartedly. 

That’s why we have renovated and reopened to the public the 
oldest café in Bucharest.

 
The restaurant in the Old Centre aims to express our love for the 

city, its history and culture, but also our modern spirit, reflected in 
the attitude and the amazing food we serve.

 
We are happy to welcome guests of all ages, with various passions 
and values, in an environment where culinary art blends perfectly 

with the flavour of the 100% Arabica coffee, but especially with 
evenings of theatre and live performances that spark-up the 

atmosphere of dinners and enhance the cultural notes of our place.

   Delight your senses!

www.cafeneauaveche9.ro


